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Die Gewinner der Culinarium-Krone 2014: Das Team der Bergkéserei Médris (links) und das Team des Gasthofs Rdssli in Tufertschwil.

(Bild zVg)

Krone fiir Melser Bergkase

Culinarium /Am 5. November vergab der Tragerverein Culinarium zum 10. Mal
die Culinarium-Kronen. Es gewannen die Bergkdserei Mddris AG und der Landgasthof Rossli.

ST. GALLEN m An der Genuss-
akademie mit Gala-Abend stellt
der Trigerverein Culinarium
jahrlich die breite Palette an ku-
linarischen Erzeugnissen ins
Zentrum. Die Vergabe der Culi-
narium-Kronen bildet jeweils
den glanzvollen Hohepunkt. In
der Sparte Gastronomie ging die
Auszeichnung 2014 an Magnus
Thalmann vom Landgasthof
Rossli in Tufertschwil SG und bei
den Produzenten an das Team
der Bergkdserei Madris AG fiir
den Melser Bergkése.

Mit Vorspeise oder Dessert
auftrumpfen

An der Genussakademie mit
Seminaren, Marktplatz und Ga-
la-Abend wurde ein Auszug aus
der grossen Vielfalt an regiona-
len Spezialititen prédsentiert. In
der Olma-Halle 3.1 konnten die
Giste in ein Schlaraffenland der
Geniisse eintauchen: 30 Produ-

zenten boten am spéteren Nach-
mittag an einem Markt ihre re-
gionalen Spezialitdten an.

Geselliges und Glanzvolles
brachte im Anschluss daran der
Gala-Abend. Mehr als 300 Géste
konnten sich am festlich gedeck-
ten Tisch vom umfangreichen
Vorspeisenbuffet iiber den ser-
vierten Hauptgang bis zum Des-
sertbuffet von der hohen Quali-
tdt der Produkte und von der
Kreativitdt der am Anlass betei-
ligten Kiichenchefs iiberzeugen
lassen.

Kreiert wurden die Vorspeisen
und Desserts von den Nominier-
ten fiir die Culinarium-Krone in
der Sparte Gastronomie, dem
Landgasthof Rossli in Tufertsch-
wil, dem Restaurant Le Muh in
Ziirich, der Klinik St. Pirmins-
berg in Pfafers und dem Restau-
rant Frauenhof in Altstédtten. Die
vier Betriebe haben sich wih-
rend der letzten Monate bei der

Umsetzung der Culinarium-Phi-
losophie besonders verdient ge-
macht. Die Internetabstimmung
wurde zu 50 Prozent fiir das Fi-
nale gewichtet, {iber die andere
Hilfte entschieden die Gaste des
Gala-Abends. Zum Gastro-Konig
2014 wurde letztlich Magnus
Thalmann vom Landgasthof
Rossli in Tufertschwil erkoren.
Sein Team iiberzeugte mit Bee-
ren-Tiramisli, hausgemachtem
Rahmgefrorenem und Holun-
derbliitensorbet.

Prasentation am Marktplatz
und Werbefilm

Spannung versprach die Ver-
gabe der Culinarium-Krone in
der Sparte Produzent. Drei Pro-
duzenten schafften im Rahmen
der Kampagne Konigsmacher
den Einzug ins Finale. Gestartet
wurde diese Kampagne im Friih-
ling mit dem Publikumsaufruf,
das personliche Culinarium-

Lieblingsprodukt zu melden.
Nach zwei Abstimmungsrunden
blieben drei Produkte {ibrig: Der
Melser Bergkdse der Bergkédserei
Maidris, der St. Galler Klosterkése
der Emmi und das Shorley der
Mosterei Mohl in Arbon.

Die alles entscheidende letzte
Runde fand im Rahmen des Ga-
la-Abends statt. Wer das Rennen
um die Krone machte, entschied
zur Hélfte eine Fachjury, zu ei-
nem Viertel das Publikum vor
Ort und zu einem Viertel die
Stimmenden aus den ersten
zwei Runden. Die drei Betriebe
mussten sich den Gisten der Ge-
nussakademie zum einen am
Marktplatz und zum anderen
wihrend des Galadiners mit ei-
nem kurzen Videofilm vorstel-
len. Mit der Produzenten-Krone
ausgezeichnet wurde schluss-
endlich das Team der Bergkése-
rei Médris AG mit ihrem Melser
Bergkise. pd



