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Chapfa Fondue

Chapfa Fondue - Eine Symphonie aus 100% Melser Bergkase, die das Eis auch im
Chapfensee schmelzen lasst. Unser cremig-wirziges Fondue ist eine Komposition aus den drei
Melser Bergkasen mild, wirzig und rezent — eine wahre Gaumenfreude. Beispiellos und farblich
einzigartig, ist es doch mit Melser Federweiss aus dem Rathauskeller der Weinbaugenossen-
schaft Mels gefertigt. Weitere Zutaten ausser Maisstarke sucht man aber vergebens. Keine
kiinstlichen Zusatzstoffe, keine Schmelzsalze, keine Geschmacksverstéarker, keine Gewdrze,
nur Natur.

Auch wenig gelibten Kéchen gelingt mit der nétigen Ruhe und dem steten Riihren in einer 8er-
Schleife beim Warmen ein erstklassiger Fondue-Genuss. Gourmet-Herzen frohlocken wegen
des harmonischen, wirzigen Geschmacks.

Geheimtipp: Geniessen Sie das Chapfa Fondue vom Herbst bis zum Frihling mit einem
fruchtigen Glas Melser Federweiss.
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Typ: Késefondue aus Halbhartkése

Rohstoff: Kuhmilch, silofreie Rohmilch

Fettgehalt: vollfett, 53 % F.i.T.

Zutaten: Melser Bergkase rezent, Melser Bergkése wiurzig, Melser Bergkase mild,
Melser Federweiss (Weinbaugenossenschaft Mels), Maisstéarke (Maizena)

Geschmack: wdarzig, harmonisch

Konsistenz: sehr samig

Haltbarkeit: 2 Monate, bei max. 5°C; tiefgekuhlt bis 12 Monate

Angebotsform: Beutel & 600g (2 Pers.), 900g (3 Pers.), 1,2kg (4 Pers.)  CULINARIUM

Kennzeichnung:  (CH 5739 Ostschweiz

Zertifikate/Label: CULINARIUM zertifiziert (ProCert, 3011 Bern) regioe-garantie
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